WIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

LA MAQUELINE

B O R D EAUX

GARDE ET SERVICE
Entre14 et 17 °C

2 a 3 ans pour une complexité
accrue.

1 heure

NOTES DE DEGUSTATION

Roberouge profonde, tréslimpide.

Intense et immédiat, le nez méle
fruitsrougeset noirs, avec des notes
boisées,vanilléeset de moka

Tresdense, la bouche est structurée
touten restantsoyeuseet aimable.

030 oo

ACCORDS METS & VINS

Canard aux aubergines,hamburger
au steak de bison et sa sauce au
miel, un réti de porc. A déguster
aussiavec unefonduesavoyarde
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LE DOMAINE

* Ce domaine de Macau, au sud de Margaux,
entrela Garonne et le chateauDauzag affirme
son originalité dans le paysage médocain en
combinant la production de vin rouge, de
crémant et un ranch avec un élevage de
chevauxde race Quarter Horse, destinésa la
pratique du Reining, discipline reine de
I'équitationWestern

» Hautieu de biodiversitéavec 23 ha de surface
agroécologiques (arbres, haies, jachéres
fleuries..).

LA CONDUITE DU VIGNOBLE

+ Tailleguyotdouble.
* Travaildu sol sousle cavaillon

« Travaux d’ébourgeonnage pour sélectionnerles
meilleursbourgeons

» Effeuillagetrésprécoce

* Le vignoble de la Maqueline est un champ
d’expérimentationviticole parfait pour adapter nos
pratiquesaux évolutionsclimatiques

* En conversionbio depuis 2021, Cru La Maqueline
incarnel'innovationet le respectde la nature

LA VINIFICATION / LELEVAGE

+ Ramassagea maturitédes baies sousbois (staveg
avec un joli potentiel et des tanins mars, faible
acidité.

» Utilisation de I'innovation R'pulse: outil alternatif
d’extractionaux remontageset aux délestages

*  Températurale fermentatiorentre28 et 30 °C.

» Duréede cuvaisontotale 25 jours

* Micro-oxygénation avant
malolactique

+ Elevageen cuve de 10 mois avec des alternatifs
pour ramener une complexité au vin et une
certainemodernité

fermentation

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

DATES DES VENDANGES

Merlot: 07 au 25/09/2023
Petit Verdot 25 au 26/09/2023
Cabernet Sauvignon le 02/10/2023

L’ASSEMBLAGE

Merlot 88%
Cabernet Sauvignon 9%
Petit Verdot 3%

LE TERROIR

Solsde limonset d’alluvions
bénéficiant de la fraicheurdu bord de
Garonne

L’EQUIPE TECHNIQUE

A
LéaMazubert
Directrice Technique

Vanessa Trouy
Régisseuse

CERTIFICATIONS

VITICULTURE

RESPONSABLE

DISTINCTIONS

93 pts (en primeur)- Jane Anson
Médaille d’argent 93/100 pts -
ConcoursDecanterDWWA
Médaille d’argent- Concours de
Bordeaux
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